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... TIL NOORMANN FOODLAB 
JULEN HAR I ÅRTUSINDER VÆRET EN AF DE STORE HØJTIDER PÅ ÅRET, HVIS IKKE DEN 
STØRSTE I NORDEN. HER I DEN MØRKESTE TID SAMLEDES MAN OMKRING BORDET FOR  
AT DRIKKE FOR FRED OG SPISE GODT. 
NÅR VI I JULEMÅNEDEN SÆTTER OS TIL BORDS FOR AT SPISE OG DRIKKE DEN GODE JULE-
MAD OG JULEØL, ER DET EN TUSINDÅRIG GAMMEL NORDISK SKIK VI HOLDER I HÆVD. 

FRA NORDISK TIL NOORMANN
SIDEN 2008 HAR NORDISK NATURENS FORRÅD PRODUCERET PRODUKTER I EGET  
KØKKEN, MED TANKE PÅ NATUR, KULTUR & HISTORIE. SIDEN DA ER FLERE BRANDS  
KOMMET TIL PORTEFØLJEN, OG IDAG PRODUCERER VI 10 FORSKELLIGE BRANDS, OG 
FLERE ER PÅ VEJ. NORDISK NATURENS FORRÅD FORTSÆTTER UFORANDRET  SOM ET 
SELVSTÆNDIGT BRAND SAMMEN MED ALLE DE ANDRE BRANDS. ALLE BRANDS  
SAMLES UNDER NOORMANN

VI FORTSÆTTER NATURLIGVIS MED AT HOLDE FAST I VORES PASSION FOR KVALITET OG VIL 
OGSÅ I FREMTIDEN VÆRE ET KØKKEN, DER ER I BEVÆGELSE, NYSKABENDE & KREATIVE.

VELKOMMEN I MIT PERSONLIGE KØKKEN
CHRISTIAN CONRADSEN
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naturens brændevin
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NORDISK MAD INDEHOLDER:

JOMFRUHUMMERSUPPE
JOMFRUHUMMEREN KALDES OGSÅ DYBVANDSHUMMER. DEN FANGES I KATTEGAT OG PÅ NORDSØEN, HVOR DEN LEVER VED HAVBUNDEN 
PÅ 25–250 METERS DYBDE. SERVER SUPPEN MED KOGTE JOMFRUHUMMERHALER, KAMMUSLINGER ELLER REJER, SAMMEN MED FENNI-
KEL, GULEROD OG PORRER. TIL HOVEDRET KAN DU TILSÆTTE LIDT TORSK, DER SIMRER MED DE SIDSTE 5 MINUTTER. SERVER MED GODT 
KOLDHÆVET BRØD. VELBEKOMME!

TANG & DILD SENNEP
SENNEP DER ER KRYDRET MED DILD, CITRONSKAL OG 3 SLAGS HÅNDHØSTET TANG. SUKKERTANG, ISHAVSTANG OG BLÆRETANG. BRUGES 
SOM SAUCE TIL GRAVAD LAKS OG RØGET LAKS, TIL KRYDRING AF DRESSINGER OG MARINADER TIL FISK OG SKALDYR.

NORDISK BÆRSAUCE MED HAVTORN & GULEROD
GOD SOM SMAGSGIVER TIL IS, YOGHURT OG YMER. FREMRAGENDE SAUCE TIL CHOKOLADEMOUSSE OG CHOKOLADEKAGE MEN OGSÅ 
IDEEL SOM SMAGSGIVER TIL DRESSINGER MED ÆBLECIDEREDDIKE. HAVTORN ER EN VILDTVOKSENDE NORDISK FRUGTBUSK MED SIN HELT 
EGEN EKSOTISKE SMAG.

NORDISK VINAIGRETTE MED SENNEP & TIMIAN
EN KLASSISK KOMBINATION, DER PASSER GODT TIL GRØNNE SALATER & MARINEREDE KARTOFLER.

KLASSISK HAVSALT I KVÆRN
FRANSK HAVSALT ER EN KLASSIKER I DEN DAGLIGE MADLAVNING. DEN SMARTE KVÆRN MED DET GROVE HAVSALT STÅR FLOT PÅ DIT 
KØKKENBORD OG TILFØJER NEMT OG HURTIG EKSTRA SMAG TIL DIN MAD. 

RØDE PEBERBÆR, HVID & SORT PEBER I KVÆRN
DET KLASSISKE PEBERMIX ER DEN PERFEKTE LEDSAGER I DIT KØKKEN OG SOM TILBEHØR PÅ SPISEBORDET. DEN INDEHOLDER 3 FORSKEL-
LIGE SLAGS PEBER, HVIDE, RØDE OG SORTE PEBERKORN. FLASKEN HAR INDBYGGET KVÆRN, SÅ DET ER NEMT AT TILFØJE LIDT EKSTRA GOD 
SMAG TIL MADEN.

KOMPOT MED PÆRE & KRONDILD
KOMPOTTENS KRYDREDE ANISNOTER KOMMER FRA FENNIKEL OG KRONDILLEN. PASSER GODT TIL FEDE BRIETYPER MEN PRØV DEN OGSÅ 
TIL KRONDILD FRA UNIKASERIEN.

KOMPOT MED SOLBÆR, HONNING & ESTRAGON
SOLBÆRKOMPOT ER ET KLASSISK TILBEHØR TIL DE MILDE OSTE. VI HAR SØDET DEN HONNING OG TILSAT FRISK ESTRAGON, SOM GIVER 
ANISNOTER.

RØDVIN TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE
ITALIENSK RØDVIN LAVET PÅ SANGIOVESE DRUEN. VINEN ER FLØJSBLØD MED FRUGTIGE TONER AF KIRSEBÆR MED BALANCERET KRYDDE-
RI. GOD TIL JULES ANDESTEG ELLER FLÆSKESTEG.

NELLY’S KARAMELLER
HÅNDLAVEDE BLØDE & SØDE KARAMELLER MED EN OVERRASKENDE SALTSMAG, SOM SMELTER SAMMEN MED DEN SØDE  
FLØDEKARAMELSMAG. FLØDEKARAMELLERNE HAR LIGE PRÆCIS DEN BLØDE KONSISTENS SOM JEG HUSKER DET HJEMME HOS  
MIN MORMOR, NELLY TOMINE.

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.
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Indhold: B NORDISK JOMFRUHUMMERSUPPE  //   C NORDISK SENNEP TANG & DILD  //  D NORDISK BÆRSAUCE HAVTORN  //

E NORDISK VINAIGRETTE SENNEP  //  F NORDISK KOMPOT SOLBÆR, HONNING & ESTRAGON  //  G NORDISK KOMPOT PÆRE & KRONDILD  // 

H NORDISK HAVSALT I KVÆRN  //  I NORDISK PEBER I KVÆRN  //  J TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE RØDVIN  //

K NELLYS BRÆNDTE MANDLER KLASSISK  //  L NELLYS KARAMELLER KLASSISK

NORDISK MAD

VARENR.: 41101//  PRIS: 400 EKSKL. MOMS  //  
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Nelly’s
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med havtorn
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rødvin

Nordisk Tang
& dild sennep

Nelly’s
Brændte
mandler
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NORDISK JULEFROKOST INDEHOLDER:

TANGAKVAVIT MED HÅNDHØSTET TANG & KRONDILD
NORDISK AKVAVIT DER ER KRYDRET MED HÅNDHØSTET TANG OG GRØNNE SKÆRME AF KRONDILD. EN RUND OG MILD BRÆNDEVIN MED 
FRISK SMAG AF DILD. PERFEKT TIL SILD OG SMØRREBRØD, FISK OG SKALDYR OG DET DANSKE FROKOSTBORD.

TANG & DILD SENNEP
SENNEP DER ER KRYDRET MED DILD, CITRONSKAL OG 3 SLAGS HÅNDHØSTET TANG. SUKKERTANG, ISHAVSTANG OG BLÆRETANG. BRUGES 
SOM SAUCE TIL GRAVAD LAKS OG RØGET LAKS, TIL KRYDRING AF DRESSINGER OG MARINADER TIL FISK OG SKALDYR.

KLASSISK HAVSALT I KVÆRN
FRANSK HAVSALT ER EN KLASSIKER I DEN DAGLIGE MADLAVNING. DEN SMARTE KVÆRN MED DET GROVE HAVSALT STÅR FLOT PÅ DIT 
KØKKENBORD OG TILFØJER NEMT OG HURTIG EKSTRA SMAG TIL DIN MAD. 

RØDE PEBERBÆR, HVID & SORT PEBER I KVÆRN
DET KLASSISKE PEBERMIX ER DEN PERFEKTE LEDSAGER I DIT KØKKEN OG SOM TILBEHØR PÅ SPISEBORDET. DEN INDEHOLDER 3 FORSKEL-
LIGE SLAGS PEBER, HVIDE, RØDE OG SORTE PEBERKORN. FLASKEN HAR INDBYGGET KVÆRN, SÅ DET ER NEMT AT TILFØJE LIDT EKSTRA GOD 
SMAG TIL MADEN.

THE PINE BEER VINTERBRYG
I SAMARBEJDE MED DET LOKALE LØKKEN BRYGHUS HAR VI LAVET VORES BUD PÅ EN GOD VINTERBRYG. MØRK ØL DER PASSER GODT
TIL VINTERENS & JULENS MADKLASSIKERE. 

KOMPOT MED PÆRE & KRONDILD
KOMPOTTENS KRYDREDE ANISNOTER KOMMER FRA FENNIKEL OG KRONDILLEN. PASSER GODT TIL FEDE BRIETYPER MEN PRØV DEN OGSÅ 
TIL KRONDILD FRA UNIKASERIEN.

KOMPOT MED SOLBÆR, HONNING & ESTRAGON
SOLBÆRKOMPOT ER ET KLASSISK TILBEHØR TIL DE MILDE OSTE. VI HAR SØDET DEN HONNING OG TILSAT FRISK ESTRAGON, SOM GIVER 
ANISNOTER.

NELLY’S KARAMELLER
HÅNDLAVEDE BLØDE & SØDE KARAMELLER MED EN OVERRASKENDE SALTSMAG, SOM SMELTER SAMMEN MED DEN SØDE  
FLØDEKARAMELSMAG. FLØDEKARAMELLERNE HAR LIGE PRÆCIS DEN BLØDE KONSISTENS SOM JEG HUSKER DET HJEMME HOS  
MIN MORMOR, NELLY TOMINE.

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.

PICKLES MED RODFRUGTER & SALTURT
PICKLES ER VELEGNET SOM TILBEHØR TIL DANSK SMØRREBRØD, SPRÆNGT KØD, SLAGTERVARER & PATEER OG SOM KRYDRING I  
HJEMMELAVET REMOULADE SAMMEN MED MAYONNAISE & CREME FRAICHE. VI GENOPTAGER EN GAMMEL NORDISK TRADITION OG  
SALTER VORES PICKLES MED HAVURTEN SALTURT.
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Indhold: B NORDISK AKVAVIT TANG & KRONDILD  //  C ORDISK HAVSALT I KVÆRN  //  D NORDISK PEBER I KVÆRN  //

E NORDISK SENNEP TANG & DILD  //  F VINTERBRYG THE PINE BEER  //  G NORDISK KOMPOT PÆRE & KRONDILD  //   

H NORDISK KOMPOT SOLBÆR, HONNING & ESTRAGON  //  I NELLYS KARAMELLER KLASSISKE  //   

J NORDISK PICKLES RODFRUGTER & SALTURT  //  K NELLYS BRÆNDTE MANDLER KLASSISK

NORDISK
JULEFROKOST

VARENR.: 41102//  PRIS: 400 EKSKL. MOMS  //
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Nordisk Pickles

Nordisk
Tangakvavit

The Pine Beer
Vinterbryg

Nordisk kompot
med pære &
krondildNordisk kompot

med solbær, honning 
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Nordisk Tang
& dild sennep
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NORDISK JUL INDEHOLDER:

NIMBUS ROM SHERRY CASK
KLASSISK MØRK ROM MED SMAG AF EKSOTISK FRUGT & ET HINT AF INGEFÆR. SMAGER FANTASTISK I DE KLASSISKE DRINKS DARK &  
STORMY, CUBA LIBRE ELLER PRESIDENTE. PRØV DEN OGSÅ MED COLA TIL EN ROM & COLA MED EN LIMETWIST. 

NORDISK GLØGG MED KIRSEBÆR & JULEKRYDDERIER
GLØGG ER OPRINDELIGT EN STIMULERENDE NORDISK VINTERDRIK. DENNE VARIANT ER LAVET PÅ KIRSEBÆR OG KRYDRET MED KANEL, 
STJERNEANIS, OG ALLEHÅNDE. BLAND DEN MED 1-2 FLASKER RØDVIN, TILSÆT HAKKEDE MANDLER OG ROSINER.

NIMBUS BLOMMER I ROM
RÅSYLTEDE BLOMMER SMAGER AF SENSOMMER OG ER PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN MORMOR NELLY THOMINE .  
HELT VIDUNDERLIG SOM EN ENKELT DESSERT MED RÅCREME, TILBEHØR TIL VANILLEIS, I EN BLOMMETRIFLI ELLER SOM TILBEHØR  
TIL GODE OSTE.

NORDISK JULESENNEP
SENNEPEN ER KRYDRET MED ENEBÆR, TIMIAN & APPELSIN, SØDET MED BRUN FARIN OG TILSAT HELE SENNEPSKORN FOR AT GIVE ET LILLE 
BID. SENNEPPEN ER KRYDRET OG AROMATISK OG GIVER ET GODT MODSPIL TIL JULENS MAD.

NORDISK JULEMARMELADE MED ÆBLE, KARAMEL & KANEL
VORES JULEMARMELADE SMAGER AF JULEHYGGE OG PASSER PERFEKT TIL JULEMORGENBORDET, MEN OGSÅ TIL PANDEKAGER OG VAFLER. 

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.

NELLY’S KARAMELLER
HÅNDLAVEDE BLØDE & SØDE KARAMELLER MED EN OVERRASKENDE SALTSMAG, SOM SMELTER SAMMEN MED DEN SØDE FLØDEKARAMEL- 
SMAG. FLØDEKARAMELLERNE HAR LIGE PRÆCIS DEN BLØDE KONSISTENS SOM JEG HUSKER DET HJEMME HOS MIN MORMOR, NELLY TOMINE.

RØDVIN TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE
ITALIENSK RØDVIN LAVET PÅ SANGIOVESE DRUEN. VINEN ER FLØJSBLØD MED  
FRUGTIGE TONER AF KIRSEBÆR MED BALANCERET KRYDDERI. GOD TIL JULENS
ANDESTEG ELLER FLÆSKESTEG.



VARENR.: 41103//  PRIS: 400 EKSKL. MOMS  //  

Nelly’s
Karameller
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NORDISK JUL

Indhold: B NIMBUS ROM SHERRY CASK  //  C NORDISK GLØGG KIRSEBÆR  //  D NIMBUS BLOMMER I ROM  //

E NORDISK JULEMARMELADE ÆBLE, KARAMEL & KANEL  //  F NORDISK JULESENNEP APPELSIN, TIMIAN & ENEBÆR   //
G NELLYS BRÆNDTE MANDLER KARAMEL & SYDESALT  //  H TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE RØDVIN  // 

I NELLYS KARAMELLER KLASSISK
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NORDISK GÆSTEBUD INDEHOLDER:

NIMBUS KAFFELIKØR
SMAGER FANTASTISK SOM AVEC MED MASSER AF IS, SOM LEDSAGER TIL TIRAMISU ELLER ANDEN TUNG DESSERT, GERNE MED CHOKOLA-
DE. DEN ER LIGELEDES OPLAGT TIL DE KLASSISKE DRINKS, WHITE RUSSIAN OG ESPRESSO MARTINI. PRØV DEN OGSÅ TIL EN KAFFE G&T. 

RØDVIN TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE
ITALIENSK RØDVIN LAVET PÅ SANGIOVESE DRUEN. VINEN ER FLØJSBLØD MED FRUGTIGE TONER AF KIRSEBÆR MED BALANCERET KRYDDE-
RI. GOD TIL JULES ANDESTEG ELLER FLÆSKESTEG.

VINAIGRETTE MED SENNEP & TIMIAN
EN KLASSISK KOMBINATION, DER PASSER GODT TIL GRØNNE SALATER & MARINEREDE KARTOFLER.

TANGAKVAVIT MED HÅNDHØSTET TANG & KRONDILD
NORDISK AKVAVIT DER ER KRYDRET MED HÅNDHØSTET TANG OG GRØNNE SKÆRME AF KRONDILD. EN RUND OG MILD BRÆNDEVIN MED 
FRISK SMAG AF DILD. PERFEKT TIL SILD OG SMØRREBRØD, FISK OG SKALDYR OG DET DANSKE FROKOSTBORD.

JOMFRUHUMMERSUPPE
JOMFRUHUMMEREN KALDES OGSÅ DYBVANDSHUMMER. DEN FANGES I KATTEGAT OG PÅ NORDSØEN, HVOR DEN LEVER VED HAVBUNDEN 
PÅ 25–250 METERS DYBDE. SERVER SUPPEN MED KOGTE JOMFRUHUMMERHALER, KAMMUSLINGER ELLER REJER, SAMMEN MED FENNI-
KEL, GULEROD OG PORRER. TIL HOVEDRET KAN DU TILSÆTTE LIDT TORSK, DER SIMRER MED DE SIDSTE 5 MINUTTER. SERVER MED GODT 
KOLDHÆVET BRØD. VELBEKOMME!

BÆRSAUCE MED HAVTORN & GULEROD
GOD SOM SMAGSGIVER TIL IS, YOGHURT OG YMER. FREMRAGENDE SAUCE TIL CHOKOLADEMOUSSE OG CHOKOLADEKAGE MEN OGSÅ 
IDEEL SOM SMAGSGIVER TIL DRESSINGER MED ÆBLECIDEREDDIKE. HAVTORN ER EN VILDTVOKSENDE NORDISK FRUGTBUSK MED SIN HELT 
EGEN EKSOTISKE SMAG.

HAVSALT KVÆRN
FRANSK HAVSALT ER EN KLASSIKER I DEN DAGLIGE MADLAVNING. DEN SMARTE KVÆRN MED DET GROVE HAVSALT STÅR FLOT PÅ DIT 
KØKKENBORD OG TILFØJER NEMT OG HURTIG EKSTRA SMAG TIL DIN MAD.
 

PEBER KVÆRN
DEN KLASSISKE PEBERMIX ER DEN PERFEKTE LEDSAGER I DIT KØKKEN OG SOM TILBEHØR PÅ SPISEBORDET. DEN INDEHOLDER  
3 FORSKELLIGE SLAGS PEBER, HVIDE, RØDE OG SORTE PEBERKORN. FLASKEN HAR INDBYGGET KVÆRN, SÅ DET ER NEMT AT TILFØJE LIDT 
EKSTRA GOD SMAG TIL MADEN.

SENNEP MED TANG & DILD
SENNEP DER ER KRYDRET MED DILD, CITRONSKAL OG 3 SLAGS HÅNDHØSTET TANG. SUKKERTANG, ISHAVSTANG & BLÆRETANG. BRUGES 
SOM SAUCE TIL GRAVAD LAKS & RØGET LAKS, TIL KRYDRING AF DRESSINGER & MARINADER TIL FISK & SKALDYR.

PÆREKOMPOT MED KRONDILD
KOMPOTTENS KRYDREDE ANISNOTER KOMMER FRA FENNIKEL & KRONDILLEN. PASSER GODT TIL FEDE BRIETYPER MEN PRØV DEN OGSÅ 
TIL KRONDILD FRA UNIKASERIEN.

KOMPOT MED SOLBÆR, HONNING & ESTRAGON
SOLBÆRKOMPOT ER ET KLASSISK TILBEHØR TIL DE MILDE OSTE. VI HAR SØDET DEN HONNING OG TILSAT FRISK ESTRAGON, SOM GIVER 
ANISNOTER.

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.

NELLY’S KARAMELLER
HÅNDLAVEDE BLØDE & SØDE KARAMELLER MED EN OVERRASKENDE  
SALTSMAG, SOM SMELTER SAMMEN MED DEN SØDE FLØDEKARAMELSMAG.  
FLØDEKARAMELLERNE HAR LIGE PRÆCIS DEN BLØDE KONSISTENS SOM  
JEG HUSKER DET HJEMME HOS MIN MORMOR, NELLY TOMINE.



Nordisk
Tangakvavit

VARENR.: 41104//  PRIS: 560 EKSKL. MOMS  //  

Nordisk
Vinaigrette

Nelly’s
brændte
mandler
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Indhold: B NIMBUS KAFFELIKØR  //  C TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE RØDVIN  //  D NORDISK VINAIGRETTE, SENNEP  // 

E ORDISK TANGAKVAVIT KRONDILD  // F NORDISK JOMFRUHUMMERSUPPE  //  G PORDISK BÆRSAUCE, HAVTORN  //   

H NORDISK KOMPOT, PÆRE & KRONDILD  //  I NORDISK KOMPOT, SOLBÆR, HONNING & ESTRAGON //  J NORDISK SENNEP, TANG & DILD  //   

K NELLYS KARAMELLER, KLASSISK  //  L NELLYS BRÆNDTE MANDLER, KLASSISK //  M NORDISK HAVSALT I KVÆRN  //  N NORDISK PEBER I KVÆRN

NORDISK GÆSTEBUD

BC
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Nimbus
Kaffelikør

Nordisk Tang  
& dild sennep

Nelly’s
karameller

Nordisk kompot

Nordisk
Bærsauce
med havtorn
& gulerod
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NORDISK JULEAFTEN INDEHOLDER:

NIMBUS ROM SHERRY CASK
KLASSISK MØRK ROM MED SMAG AF EKSOTISK FRUGT & ET HINT AF INGEFÆR. SMAGER FANTASTISK I DE KLASSISKE DRINKS DARK &  
STORMY, CUBA LIBRE ELLER PRESIDENTE. PRØV DEN OGSÅ MED COLA TIL EN ROM & COLA MED EN LIMETWIST. 

NORDISK KIRSEBÆRLIKØR
HÅNDLAVET LIKØR MED KOLDPRESSEDE KIRSEBÆR. LIKØREN HAR EN STOR KIRSEBÆRSMAG, EN SØDLIG FRUGT MED TILPAS SYRE OG EN 
LILLE  MANDELSMAG FRA STENENE. GOD TIL CHOKOLADE OG DESSERTER, MEN OGSÅ SOM LEDSAGER TIL VILDTRETTER OG TIL KRAFTIGE 
OG STÆRKE OSTE.

NIMBUS BLOMMER I ROM
RÅSYLTEDE BLOMMER SMAGER AF SENSOMMER OG ER PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN MORMOR NELLY THOMINE .  
HELT VIDUNDERLIG SOM EN ENKELT DESSERT MED RÅCREME, TILBEHØR TIL VANILLEIS, I EN BLOMMETRIFLI ELLER SOM TILBEHØR  
TIL GODE OSTE.

RØDVIN TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE
ITALIENSK RØDVIN LAVET PÅ SANGIOVESE DRUEN. VINEN ER FLØJSBLØD MED FRUGTIGE TONER AF KIRSEBÆR MED BALANCERET  
KRYDDERI. GOD TIL JULES ANDESTEG ELLER FLÆSKESTEG.

NORDISK JULESENNEP
SENNEPEN ER KRYDRET MED ENEBÆR, TIMIAN & APPELSIN, SØDET MED BRUN FARIN OG TILSAT HELE SENNEPSKORN FOR AT GIVE ET LILLE 
BID. SENNEPPEN ER KRYDRET OG AROMATISK OG GIVER ET GODT MODSPIL TIL JULENS MAD.

NORDISK JULEMARMELADE MED ÆBLE, KARAMEL & KANEL
VORES JULEMARMELADE SMAGER AF JULEHYGGE OG PASSER PERFEKT TIL JULEMORGENBORDET, MEN OGSÅ TIL PANDEKAGER OG VAFLER. 

HAVSALT KVÆRN
FRANSK HAVSALT ER EN KLASSIKER I DEN DAGLIGE MADLAVNING. DEN SMARTE KVÆRN MED DET GROVE HAVSALT STÅR FLOT PÅ DIT 
KØKKENBORD OG TILFØJER NEMT OG HURTIG EKSTRA SMAG TIL DIN MAD.
 

PEBER KVÆRN
DEN KLASSISKE PEBERMIX ER DEN PERFEKTE LEDSAGER I DIT KØKKEN OG SOM TILBEHØR PÅ SPISEBORDET. DEN INDEHOLDER  
3 FORSKELLIGE SLAGS PEBER, HVIDE, RØDE OG SORTE PEBERKORN. FLASKEN HAR INDBYGGET KVÆRN, SÅ DET ER NEMT AT TILFØJE LIDT 
EKSTRA GOD SMAG TIL MADEN.

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.

NELLY’S KARAMELLER
HÅNDLAVEDE BLØDE & SØDE KARAMELLER MED EN OVERRASKENDE SALTSMAG, SOM SMELTER SAMMEN MED DEN SØDE FLØDEKARAMEL- 
SMAG. FLØDEKARAMELLERNE HAR LIGE PRÆCIS DEN BLØDE KONSISTENS SOM JEG HUSKER DET HJEMME HOS MIN MORMOR, NELLY TOMINE.
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Indhold: B NIMBUS ROM SHERRY CASK  //  C NORDISK KIRSEBÆRLIKØR  //  D NIMBUS SYLTEDE KIRSEBÆR I ROM

E RØDVIN TERRE FORTI SANGIOVESE RUBICONE ITALIEN, 2 STK.  //  F NORDISK JULEMARMELADE MED ÆBLE, KARAMEL & KANEL

G NORDISK JULESENNEP, APPELSIN, ENEBÆR & TIMIAN  //  H NORDISK KVÆRN 3 SLAGS PEBER  //  I NORDISK SALTKVÆRN KLASSISK

J NELLYS KARAMELLER KLASSISK  //  K NELLYS BRÆNDTE MANDLER MED KARAMEL & SYDSALT

NORDISK JULEAFTEN

VARENR.: 41105//  PRIS: 640 EKSKL. MOMS  //  

B C

D

E

F G

H

I

J

K Klassisk
Havsalt

Nordisk kværn
3 slags peber

Nordisk
kirsebærlikør

Nordisk
Julesennep

Terre Forti
Sangiovese
rødvin

Nelly’s
Karameller

Nimbus Rom
Sherry Cask

Nelly’s brændte
mandler med karamel
& sydesalt

Nimbus Syltede
kirsebær i rom
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COCKTAILKASSEN INDEHOLDER:

PEARLFISHER COCKTAIL SIRUP MED MANGO & VANILLA
EN COCKTAILSIRUP MED EN KRYDRET DUFT OG SØDMEFULD SMAG AF MANGO, JUSTERET MED FRISK LIME. UUNDVÆRLIG TIL 
GIN HASS MEN OGSÅ FANTASTISK SAMMEN MED KOLD HVIDVIN TIL EN VELKOMSTDRIK.

PEARLFISHER COCKTAIL MED VODKA, RABARBER & HIBISCUS
EN BALANCERET COCKTAIL MED SYRLIGE RABARBER, KOMBINERET MED DELIKAT AROMATISK HIBISCUS, SØDLIG & FRISK 
CITRUSSMAG FRA CITRONGRÆSSET OG SMÅ NOTER AF LAKRIDS FRA STJERNEANIS. 

FOXYMAN GIN MED CITRONGRÆS + LIMEBLADE
EN FORFRISKENDE & KARAKTERISTISK CITRUS GIN MED LIME & CITRON KRYDRET MED DE AROMATISKE LIMEBLADE & DEN TROPISKE GRÆ-
SART CITRONGRÆS. EN PIKANT CITRUSRIG AROMA MED EN BEHAGELIG EFTERSMAG. BRUG DEN I EN KLASSISK G&T ELLER I DE POPULÆRE 
COCKTAILS TOM COLLINS, WHITE LADY ELLER SINGAPORE GIN SLING. 

PEARLFISHER COCKTAIL MED GIN, STIKKELSBÆR & HYLDEBLOMST
KOMBINATIONEN AF DEN ENEBÆRKRYDREDE GIN, DEN KRAFTIGE INGEFÆR OG DE AROMATISKE HYLDEBLOMSTER, GIVER EN 
BALANCERET SØD /SYRLIG COCKTAIL MED NOTER AF STIKKELSBÆR, ROSMARIN & CITRUS.

FEVER-TREE LEMON TONIC WATER
VED AT KOMBINERE DE FINESTE SICILIANSKE CITRONER MED KILDEVAND OG KININ AF HØJESTE KVALITET FRA FEBERTRÆERNE I CONGO, 
HAR VI SKABT EN DELIKAT LEMON TONIC WATER MED EN AUTENTISK OG FORFRISKENDE SMAG OG AROMA. 

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER MED GIN, SALT & CITRON
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.
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VARENR.: 41106//  PRIS: 400 EKSKL. MOMS  //  

Indhold: B PEARLFISHER MANGOSIRUP   //  C PEARLFISHER COCKTAIL VODKA, RABARBER & HIBISCUS  //   

D FOXYMAN CITRUS GIN  //  E PEARLFISHER COCKTAIL GIN ,STIKKELSBÆR & HYLDEBLOMST  //  F FEVERTREE INDIAN TONIC  // 

G NELLYS BRÆNDLER MANDLER, GIN, CITRUS & SYDESALT

COCKTAILKASSEN

B C D

E

FoxyMan
Citrus Gin

Pearlfisher
Cocktail sirup
med mango
+ vanille

Pearlfisher
Cocktail

Pearlfisher
Cocktail

F

Nelly’s brændte
mandler med Gin,
salt & citron

Fever-Tree
Tonic Water
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GINKASSEN INDEHOLDER:

DEER & DOE KIRSEBÆRGIN
EN KRYDRET GIN MED STOR KIRSEBÆRSMAG, EN SØDLIG FRUGT MED EN LILLE MANDELSMAG FRA KIRSEBÆRSTENENE OG DISKRETE
NOTER AF APPELSINSKAL. BRUG DEN SAMMEN MED EN GOD TONIC, TIL DEN POPULÆRE COCKTAIL SINGAPORE GIN SLING ELLER EN 
MERRY CHERRY CHRISTMAS G&T. 2 CL KIRSEBÆR GIN, 4 CL KIRSEBÆRSIRUP & 10 CL TONIC. 

FOXYMAN GIN MED CITRONGRÆS + LIMEBLADE
EN FORFRISKENDE & KARAKTERISTISK CITRUS GIN MED LIME & CITRON KRYDRET MED DE AROMATISKE LIMEBLADE & DEN TROPISKE GRÆ-
SART CITRONGRÆS. EN PIKANT CITRUSRIG AROMA MED EN BEHAGELIG EFTERSMAG. BRUG DEN I EN KLASSISK G&T ELLER I DE POPULÆRE 
COCKTAILS TOM COLLINS, WHITE LADY ELLER SINGAPORE GIN SLING. 

PEARLFISHER COCKTAIL SIRUP MED MANGO & VANILLA
EN COCKTAILSIRUP MED EN KRYDRET DUFT OG SØDMEFULD SMAG AF MANGO, JUSTERET MED FRISK LIME. UUNDVÆRLIG TIL 
GIN HASS MEN OGSÅ FANTASTISK SAMMEN MED KOLD HVIDVIN TIL EN VELKOMSTDRIK.

PEARLFISHER COCKTAIL SIRUP MED CITRON & CITRONGRÆS
KOMBINATIONEN AF CITRON, LIMEBLADE OG CITRONGRÆS  GIVER EN  SØD SYRLIG SIRUP DER ER HELT UUNDVÆRLIG NÅR DU 
ER VILD MED AT LAVE COCKTAILS.

FEVER-TREE LEMON TONIC WATER
VED AT KOMBINERE DE FINESTE SICILIANSKE CITRONER MED KILDEVAND OG KININ AF HØJESTE KVALITET FRA FEBERTRÆERNE I CONGO, 
HAR VI SKABT EN DELIKAT LEMON TONIC WATER MED EN AUTENTISK OG FORFRISKENDE SMAG OG AROMA. 

FEVER-TREE INDIAN TONIC WATER
VED AT BLANDE FABELAGTIGE BOTANISKE OLIER MED KILDEVAND OG DEN HØJESTE KVALITET KININ FRA ’ FEBER TRÆER’ I DET ØSTLIGE 
CONGO, HAR FEVER-TREE FÅET SKABT EN NATURLIG OG PRISVINDENDE TONIC MED EN UNIK REN OG FORFRISKENDE SMAG OG AROMA.. 



VARENR.: 41107//  PRIS: 400 EKSKL. MOMS  //  

19

Indhold: B FOXYMAN KIRSEBÆR GIN  //  C FOXYMAN CITRUS GIN  //  D PEARLFISHER MANGOSIRUP  //

E PEARLFISHER CITRUSSIRUP  //  F FEVERTREE LEMON TONIC, 2 STK.  //  G FEVERTREE INDIAN TONIC, 2 STK. 

GINKASSEN

B

CD E

F

FocyMan  
infuceret Gin

Fever-Tree
Tonic Water

Fever-Tree
Tonic Water

Deer&Doe
infuceret Gin
med kirsebær

Pearlfisher
Cocktail Sirup

G



ROMKASSEN INDEHOLDER:

NIMBUS ROM SHERRY CASK
KLASSISK MØRK ROM MED SMAG AF EKSOTISK FRUGT & ET HINT AF INGEFÆR. SMAGER FANTASTISK I DE KLASSISKE DRINKS DARK &  
STORMY, CUBA LIBRE ELLER PRESIDENTE. PRØV DEN OGSÅ MED COLA TIL EN ROM & COLA MED EN LIMETWIST. 

NIMBUS KAFFELIKØR
SMAGER FANTASTISK SOM AVEC MED MASSER AF IS, SOM LEDSAGER TIL TIRAMISU ELLER ANDEN TUNG DESSERT, GERNE MED CHOKOLA-
DE. DEN ER LIGELEDES OPLAGT TIL DE KLASSISKE DRINKS, WHITE RUSSIAN OG ESPRESSO MARTINI. PRØV DEN OGSÅ TIL EN KAFFE G&T. 

GALVANINA ORGANIC BIO COLA
GALVANINA HAR SKABT DENNE FANTASTISKE NYFORTOLKNING AF DEN TRADITIONELLE COLA. COLAEN ER SELVFØLGELIG ØKOLOGISK OG 
UDEN TILSÆTNING AF KUNSTIG SMAG ELLER FARVESTOFFER. COLAEN ER EN STOR NYDELSE OG DEN PERFEKTE FØLGESVEND TIL ENHVER 
TID PÅ DAGEN. COLAEN ER TILSAT NATURLIG KULSYRE, HVILKET BETYDER, AT DENS BOBLENDE FRISKHED VARER I LÆNGERE TID.
DRIKKEN ER FORFRISKENDE OG LÆSKENDE PÅ EGEN HÅND, MEN ER NATURLIGVIS OGSÅ EN FREMRAGENDE MIXER. VI ANBEFALER COLAEN 
TIL MØRK SPIRITUS. KAN MED FORDEL ANVENDES TIL KLASSISKE COCKTAILS OG LONG DRINKS. 

GALVANINA ORGANIC FRUIT GINGER BEER
DENNE ØKOLOGISKE INGEFÆRØL FRA GALVANINA ER SIMPELTHEN EN EKSPLOSIV SMAGSOPLEVELSE. SJÆLDENT KAN MAN SMAGE SÅ 
POTENT EN INGEFÆRDRIK. FOR AT TILBYDE EN FULDENDT OPLEVELSE HAR GALVANINA TILSAT CITRONGRÆS. DETTE FORNEMMER MAN TY-
DELIG I AROMAEN, DER FÅR EN GENKENDELIG CITRUSDUFT. KENDETEGNET FOR DENNE INGEFÆRØL ER DENS FRISKE ANTRIT, OG DERNÆST 
EN KRYDRET EFTERSMAG, DER VARER VED. GALVANINA GINGER BEER ER FREMRAGENDE FOR SIG SELV, MEN KOMMER DOG VIRKELIG TIL 
SIN RET SOM MIXER TIL KLASSISKE COCKTAILS ELLER CARIBBEAN-STYLE DRINKS. 

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.

20



Indhold: B NIMBUS ROM, SHERRY CASK  //  C NIMBUS KAFFELIKØR  //  D GALVANINA COLA  //

E GALVANINA GINGERBEER   //  F NELLYS BRÆNDTE MANDLER, GIN, CITRUS & SYDESALT

ROMKASSEN

VARENR.: 41108//  PRIS: 400 EKSKL. MOMS  //

B

D

C
E

F

Galvanina
Bio Cola

Nimbus
Sherrry Cask

Nimbus
Kaffelikør

Nelly’s
brændte
mandler

Galvanina
Ginger Beer
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SPRITZKASSEN INDEHOLDER:

BARKHOLT APERITIVO MED RABARBER, JORDBÆR & BLODAPPELSIN
BARKHOLT APERITIVO PASSER PERFEKT SOM VELKOMSTDRINK ELLER TIL AT NYDE PÅ TERRASSEN, ENTEN ON THE ROCKS ELLER MED EN 
GOD TONIC. PRØV DEN OGSÅ SOM EN KLASSISK SPRITZ. LET BITTER OG FORFRISKENDE APERITIVO AF AROMATISKE BLODAPPELSINER, 
SYRLIGE RABARBER, SØDMEFULDE JORDBÆR OG ET SMAGSKALEJDOSKOP AF UDVALGTE BOTANICALS.

FOXYMAN GIN MED CITRONGRÆS + LIMEBLADE
EN FORFRISKENDE & KARAKTERISTISK CITRUS GIN MED LIME & CITRON KRYDRET MED DE AROMATISKE LIMEBLADE & DEN TROPISKE GRÆ-
SART CITRONGRÆS. EN PIKANT CITRUSRIG AROMA MED EN BEHAGELIG EFTERSMAG. BRUG DEN I EN KLASSISK G&T ELLER I DE POPULÆRE 
COCKTAILS TOM COLLINS, WHITE LADY ELLER SINGAPORE GIN SLING. 

CAVA DIGNITAT SELLECIO BRUT
DENNE LÆKRE CAVA ER PERFEKT AFSTEMT I FORHOLD TIL BLØDHED, AFPASSET SØDME OG FRISKHED.  DEN ER TØR OG HAR EN FLOT OG 
ELEGANT MOUSSE OG EN LANG SPRØD EFTERSMAG. DU VIL I DET HELE TAGET OPLEVE EN FRUGTIG OG SAFTIG MOUSSERENDE VIN, SOM 
DU MED GARANTI FÅR LYST TIL AT FYLDE KØLESKABET OP MED. 

NELLY’S BRÆNDTE MANDLER
BRÆNDTE MANDLER ER EN VASKEÆGTE JULEKLASSIKER, DER HOLDER ÅR EFTER ÅR. DE BÅDE SMAGER OG DUFTER AF JUL, SÅ DET BRAGER, 
PRÆCIS SOM JEG HUSKER DEM HOS MIN GAMLE MORMOR NELLY TOMINE.

FEVER-TREE INDIAN TONIC WATER
VED AT BLANDE FABELAGTIGE BOTANISKE OLIER MED KILDEVAND OG DEN HØJESTE KVALITET KININ FRA ’ FEBER TRÆER’ I DET ØSTLIGE 
CONGO, HAR FEVER-TREE FÅET SKABT EN NATURLIG OG PRISVINDENDE TONIC MED EN UNIK REN OG FORFRISKENDE SMAG OG AROMA. 
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Indhold: B BARKHOLT APERITIVO RABARBER, JORDBÆR & BLODAPPELSIN  //  C FOXYMAN CITRUS GIN  //   

D CAVA DIGNITAT SELLECIO BRUT  //  E NELLYS BRÆNDTE MANDLER GIN, CITRUS & SYDESALT  //

F FEVERTREE INDIAN TONIC, 2 STK.

SPRITZKASSEN

VARENR.: 41109//  PRIS: 400 EKSKL. MOMS  //

F

B

C

D

E

H

Nelly’s brændte
mandler

Barkholt
Aperitivo

FoxyMan
Citrus Gin

Fever-Tree
Tonic Water

Dignitat
Cava
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naturens brændevin
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R D I S K

PEARLFISHER

FOXY MAN
i n f u c e r e t  g i n

DEER & DOE

NOORMANN FOODLAB  |  H.C. ØRSTEDSVEJ 21  |  9900 FREDERIKSHAVN
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